> Miniers delle St

COD ALLEVIX:

,IZS

IZSLER

QUESTIONARIO BIOSICUREZZA 1: SEZIONE GENERALE

alimenti di origine suina?

L'allevamento dispone di cancelli o sbarre? Si No
L'allevamento dispone di muro di cinta, rete o inferriata Si No
Sono presenti e ben visibili all'ingresso cartelli di divieto di accesso per le persone non Si No
autorizzate?

L'allevamento € dotato di un'area apposita, posta prima della barriera di entrata in Si No
allevamento, per la sosta dei veicoli del personale dell'azienda e/o visitatori?

E prevista la registrazione dell'ingresso di visitatori ed automezzi? Si No
L'allevamento dispone di locali adibiti a spogliatoio? Si No
Il personale/visitatori effettua la doccia prima dell'ingresso in allevamento? Si No
11 personale/visitatori utilizza vestiario o0 monouso che viene utilizzato esclusivamente Si No
in azienda?

L'allevamento dispone di punti di disinfezione tra i diversi capannoni? Si No
E previsto e documentato un piano di derattizzazione? Si No
La derattizzazione viene effettuata internamente o ad opera di un'azienda specializzata Ditta Interna
esterna? esterna

11 personale che accudisce gli animali ha contatti con altre aziende suinicole? No Si
E rispettato il flusso unidirezionale degli animali? Si No
L'allevamento dispone di una piazzola per la pulizia e disinfezione automezzi

localizzata in prossimita dell'accesso all'allevamento o, in ogni caso, separata dall'area Si No
aziendale destinata alla stabulazione e governo animali?

Sono presenti apparecchiature a pressione per la pulizia? Si No
Sono disponibili disinfettanti di provata efficacia nei confronti del virus della MVS Si No
(glutaraldeide ed aldeidi affini)?

E presente una documentazione attestante I'avvenuta disinfezione degli automezzi? Si No
Agli animali vengono somministrati rifiuti di mensa o avanzi casalinghi contenenti No Si

11 carico dei suini vivi avviene:

Esterno del
perimetro

Interno con
monocarico

Interno con camion
visitano diverse aziende

11 carico degli scarti viene eseguito:

Esterno del
perimetro

Interno con
monocarico

Interno con camion
visitano diverse aziende

Esiste un piano documentato di profilassi sistematica?

I suini morti vengono conservati in una cella frigorifera? Si No
Il carico dei suini morti avviene: Esterno del | Interno del
perimetro | perimetro
L'allevamento dispone di un mangimificio aziendale? Si No
Lo scarico del mangime avviene: Esterno del | Interno del
perimetro | perimetro
11 responsabile dell'allevamento conosce come si trasmettono le principali malattie Si No
infettive?
Esiste documentazione relativa a corsi di formazione esterna o interna? Si No
Esiste documentazione relativa a corsi di formazione esterna o interna sulla Si No
biosicurezza?
Esiste un piano di profilassi vaccinale documentato? Si No
Si No
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Minisders dells Sdute

IZSLER

QUESTIONARIO BIOSICUREZZA 1: SEZIONE QUARANTENA

. ) ) Riproduttori |Riproduttori
La rimonta viene effettuata ad opera di Interni esterni
L'allevamento dispone di locali separati fisicamente per la quarantena dei riproduttori Si No
di nuova introduzione?
I locali di quarantena dispongono di fossa/e separata/e? Si No
I locali di quarantena dispongono di ingresso/1 separato/i? Si No
Sono disponibili attrezzature destinate esclusivamente alla quarantena? Si No
Sono disponibili indumenti per il personale o monouso destinati esclusivamente alla S No
quarantena?
E presente un punto di disinfezione per calzature all'ingresso della zona di quarantena? Si No
E prevista l'esecuzione pianificata di accertamenti diagnostici negli animali in Si No
quarantena?
E richiesta e disponibile alle aziende di provenienza una documentazione che attesti lo Si No
stato sanitario degli animali di nuova introduzione?

QUESTIONARIO BIOSICUREZZA 1: SEZIONE RIPRODUZIONE

l'esame ecografico effettuato da operatori:

In allevamento sono presenti gran parentali? Si No
. . .. >3 mesi 2-3 mesi
la rimonta dei riproduttori viene effettuata con cadenza: :
Mensile
Interni | Esterni

Non viene effettuato

1 suinetti in sala parto sono destinati a: (n° allevamenti)

1|

2

>2

QUESTIONARIO BIOSICUREZZA 1: SEZIONE SVEZZAMENTO

I suini provengono da: (n° allevamenti)

>2
In allevamento viene applicato il sistema tutto pieno/tutto vuoto per allevamento? Si No
In allevamento viene applicato il sistema tutto pieno/tutto vuoto per capannone? Si No
In allevamento viene applicato il sistema tutto pieno/tutto vuoto per settori? Si No
1 2
I suini a fine ciclo sono destinati: (n° allevamenti) )

QUESTIONARIO BIOSICUREZZA 1: SEZIONE INGRASSO

I suini provengono da: (n° allevamenti) >
In allevamento viene applicato il sistema tutto pieno/tutto vuoto per allevamento? Si No
In allevamento viene applicato il sistema tutto pieno/tutto vuoto per capannone? Si No
In allevamento viene applicato il sistema tutto pieno/tutto vuoto per settori? Si No
Macelli
o ) o Solo Macelli rivati ’
I suini a fine ciclo sono destinati: Industriali p Lo
commercianti
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